TAVERNE

RIVA

MENU
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; Chers visiteurs,
Bienvenue a Taverna Riva, un restaurant a la longue tradition |
et la cuisine unique. : |
i Taverna Riva représente une combinaison de cuisine traditionnelle
§ i delfle de Brac et de cuisine dalmate adaptée aux exigences du client
: : i “
E moderne. i
3 ; z |
? : Nous souhaitons offrir & nos hétes les meilleurs plats traditionnels
‘ ; a base des meilleurs ingrédients frais combinés a ; g
i l'expérience et les normes de service les plus rigoureuses caractéris-
: tiques de notre culture dalmate. ?
. : B . R ;
‘ Bonne dégustation de nos recettes secrétes | i
La famille Eterovic
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ENTREES FROIDES

Jambon sec de Dalmatie fait maison
Jambon sec bio avec paté dolives noires et tomates séchées

(100 g15,00 EUR / 113,02 HRK

Sélection de fromages
sélection de fromages avec confit de figues maison et noix

(100 g 15,00 EUR /113,02 HRK

Steak tartare
recette du chef

20,00 EUR /150,69 HRK

Tartare de crevettes
recette du chef

20,00 EUR /150,69 HRK

Carpaccio « Lungomare »
Noix de Saint-Jacques, huitres et poisson blanc aux agrumes et
émulsion d'huile d'olive vierge huiles de nos propres oliveraies

20,00 EUR /150,69 HRK

Carpaccio de Gamberi Rosso
Gamberi sur leur lit de roquette avec creme citron et
orange et perles balsamiques

28,00 EUR / 210,97 HRK

Crevettes crues « Taverna »
Creveltes de I'Adriatique sur leur lit de roquette a la creme de citron et
dorange et perles balsamiques

(5 pieces) 26,00 EUR /195,90 HRK

Plateau fumeé
thon fumé et espadon avec tomates cerises et capres

(100 g 18 EUR /135,62 HRK

Burrata
salade de chou dalmate, origan et huile de de persil et chou sauvage

14,00 EUR /10548 HRK

SALADES

Salade Caprese
tomates maison, mozzarella, Pesto alla Genovese

14,00 EUR /10548 HRK

Salade César

poulet, laitue, tomates cerises, ceuf, lard, tranches de Grana Padano vieilli, vinaigrette

maison et cro0tons maison

1700 EUR /128,09 HRK



Salade de poulpe a la Dalmate
avec tomate cerise, oignon, vinaigre maison de Brac et
huile vierge de nos propres oliveraies

15,00 EUR /113,02 HRK

Salade de saison
legumes issus de 'agriculture biologique avec vinaigre maison
de Brac et huile vierge de nos propres oliveraies

800 EUR /60,28 HRK

SOUPES

Soupe du pécheur
avec riz et poisson frais

700 EUR / 5274 HRK

Soupe de beeuf

avec garniture de persil et carottes et nouilles faites maison

700 EUR / 5274 HRK

Soupe rustique de tomates
parfumée a l'eau-de-vie d'herbe servie avec du fromage mascarpone

700 EUR / 5274 HRK

ENTREES CHAUDES

Coquilles Saint-Jacques gratinées
aux crevettes et fromage de brebis de Brac

(1 piecel 8,50 EUR / 71,58 HRK

Gnocchis au crabe et boutargue de mulet fumé
19,00 EUR /14316 HRK

Risotto noir
de seiche de I'Adriatique, avec échalotes, prosecco et
vinaigre maison de Brac

19,00 EUR /14316 HRK

Risotto de pétoncle blanc et gambas au safran
22,00 EUR /165,76 HRK

Gnocchi de la grand-meére Karmela
avec salade de chou dalmate, roquette et fromage de brebis de Brac

19,00 EUR /1436 HRK

Gnocchis de grand-meére Katica
gnocchis végétariens aux légumes verts et sauce Pesto alla Genovese

19,00 EUR /14316 HRK



PLATS DE POISSON

Poisson frais
Poisson frais du jour

(1kg) 9500 EUR / 715,78 HRK

Homard a la mode du pécheur
en sauce rouge avec des tagliatelles noires

(350 g) 65,00 EUR / 489,74 HRK

Crevettes
mariniéres ou gril

(350 g) 42,00 EUR / 31845 HRK

Poulpe grillé

aux bettes a carde 3 la dalmate

(180 g 29,00 EUR / 218,50 HRK

Calmars grillés
aux bettes a carde a la dalmate

(250 g 2700 EUR / 20343 HRK

Calamar frit
avec frites maison et mayonnaise et sauce aioli & I'ail

(250 g 2700 EUR / 20343 HRK

Espadon rati
aux bettes a carde a la dalmate

(250 g 29,00 EUR / 218,50 HRK

Mix de I'Adriatique de crustacés en sauce mariniére
dorades, moules, coquillages, palourdes

(500 g) 2700 EUR / 20343 HRK



RECIT DE BRAC DU CHEF DE CUISINE

i *Tous les plats sont préparés selon la recette originale de nos grands-meéres Karmela
el Katica, avec amour et des ingrédients d'origine biologique.

RagoGt de poulpe a la dalmate
avec polenta

3200 EUR / 24110 HRK

Rago0t du chef

queue de beeuf et joues de beeuf mijotées au vin avec polenta

2500 EUR /188,36 HRK

« Pasticada » d'agneau
aux gnocchis

29,00 EUR / 218,50 HRK

« Pasticada » de beeuf
aux gnocchis

28,00 EUR / 210,97 HRK

PLATS DE VIANDE

Steak du chef

au foie d'oie, sauce demi-glace,
gratin de pornmes de terre et artichauts

(250 g) 40,00 EUR / 30138 HRK

Entrecote
avec gratin de pommes de terre et artichauts

(300 g) 3700 EUR / 278,78 HRK

Bifteck de faux-filet

avec gratin de pommes de terre et artichauts
(350 g) 39,00 EUR / 293 85 HRK

Agneau grille
avec grafin de pommes de terre et artichauts
(350 g) 33,00 EUR / 248,64 HRK

Poulet frit

batonnets de poulet panés avec frites maison
(250 g) 25,00 EUR /188,36 HRK

Cotelettes d'agneau
avec gratin de pommes de terre et artichauts

(350 ¢) 35,00 EUR / 263,71 HRK



ACCOMPAGNEMENTS

Framboises
400 EUR / 30,14 HRK

Beurre
100 EUR / 753 HRK

Sauces

ketchup, moutarde, aioli, mayonnaise
1,00 EUR / 753 HRK

Pain
100 EUR / 753 HRK

DESSERTS

Sorbet
10,00 EUR / 75,35 HRK

Gateau a la pistache
8,00 EUR / 60,28 HRK

Semifreddo
8,00 EUR / 60,28 HRK

Hrapacusa
8,00 EUR / 60,28 HRK

Rozata
8,00 EUR / 60,28 HRK

L ava cake
8,00 EUR / 60,28 HRK

Glace
25FEUR /18,84 HRK




MERCI POUR VOTRE VISITE!

Wi-Fi: Taverna internet
MOT DE PASSE: welcomel2

Le service et la consommation d'alcool sont interdits aux personnes de moins de 18 ans.

Sivous avez des allergies et des intolérances alimentaires, veuillez en informer notre personnel avant de la
commande. Les prix sont exprimés en kunas et en euros. La TVA est incluse dans le prix. Taux de conversion
fixe : 1EUR = 753450 HRK.

Les réclamations concernant le service peuvent étre adressées par le consommateur par écrit a ladresse
Riva-Bol doo, Frane Radica 5, 21420 Bol, Croatie ou a 'adresse électronique info@tavernariva-bol.com.
Sivous navez pas regu de facture, vous n'étes pas tenu de payer.

Riva - Bol d.o.o.
Frane Radica 5, 21420 Bol, Hrvatska
info@tavernariva-bol.com
021/635236



