TAVERNA

RIVA

SPEISEKARTE
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; Liebe Gaste, ;
¢ herzlich willkommen in der Taverna Riva, dem Restaurant mit der |
langsten Tradition und einzigartiger Kuche.
i Die Taverna Riva ist eine Verbindung aus traditioneller Kochkunst der
: i Insel Brac und der dalmatinischen Kuche, die dem modernen Gast
] ; X H |
E angepasst ist. i
3 ; : |
‘ ; Unser Wunsch ist es, unseren Gasten die besten traditionellen ; g
¢ Gerichte aus feinsten frischen Zutaten anzubieten, verbunden mit
: einem einzigartigen Erlebnis und einem erstklassigen Service, der i ?
f von unserer dalmatinischen Gastfreundschaft gepragt ist. f
Geniefden Sie die Entdeckungsreise durch unsere geheimen
Rezepte!
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KALTE VORSPEISEN

Heimischer dalmatinischer Prsut
Schinken aus 6kologischer Tierhaltung mit einer Paste aus schwarzen Oliven und
getrockneten Tomaten

(100 g)15,00 Eur / 13,02 Kn

Késeauswahl
Kaseauswahl mit hausgemachter Feigenkonfitire und Nussen

(100 g 15,00 Eur / 13,02 Kn

Beefsteak Tatar
nach dem Rezept des Chefs

20,00 Eur /150,69 Kn

Scampi Tatar
nach dem Rezept des Chefs

20,00 Eur /150,69 Kn

Carpaccio “Lungomare’
Jakobsmuscheln, Austern und weif3er Fisch mit einer Zitrusfrichte-Emulsion
und nativemn Olivendl aus den eigenen Olivenhainen

20,00 Eur /150,69 Kn

Carpaccio di Gamberi Rosso
Garnelen auf einem Bett aus Rucola mit Zitronen- und Orangencreme
und Balsamico-Perlen

28,00 Eur / 210,97 Kn

Rohe Scampi “Taverna”
Scampi aus der Adria auf einem Bett aus Rucola mit Zitronen und
Orangencreme und Balsamico-Perlen

(5 Stk) 26,00 Eur /195,80 Kn

Geraucherter Teller
geraucherter Thun- und Schwertfisch mit Kirschtomaten und Kapern

(100 g) 18 Eur /13562 Kn

Burrata )
mit dalmatinischer Tomatensauce, Oregano und Petersilie- und Wildgemuse-0I

14,00 Eur /10548 Kn

SALATE

Caprese-Salat
heimische Tomaten, Mozzarella, Pesto alla Genovese

14,00 Eur /10548 Kn

Ceasar-Salat

Padano, hausgemachter Dressing und Croutons

1700 Eur /128,08 Kn

Huhnerfleisch, gruner Blattsalat, Kirschtomaten, Ei, Speck, gehobelter gereifter Grana



Dalmatinischer Oktopus-Salat
mit Kirschtomaten, Zwiebeln, hausgemachtem Rotweinessig der Insel Bra¢
und nativem Olivendl aus den eigenen Olivenhainen

15,00 Eur /113,02 Kn

Salat der Saison
GemUse aus Bio-Anbau mit hausgemachtem Rotweinessig der Insel Brac
und nativem Olivendl aus den eigenen Olivenhainen

8,00 Eur / 60,28 Kn

SUPPEN

Fischersuppe
mit Reis und frischem Fisch

700 Eur / 5274 Kn

Rindsuppe

mit Garnitur aus Petersilie und Karotten und hausgemachten Nudeln

700 Eur / 5274 Kn

Rustikale Tomatensuppe
aromatisiert mit Krauterbranntwein und mit Mascarpone serviert

700 Eur / 5274 Kn

WARME VORSPEISEN

Gratinierte Jakobsmuscheln
mit Garnelen und Schafskase der Insel Brac

(1Stk]) 9,50 Eur / 71,58 Kn

Gnocchi mit Spinnenkrabbenfleisch und gerduchertem
Rogen der Meerasche (Bottarga)

19,00 Eur / 143,16 Kn

Schwarzer Risotto

mit Sepia aus der Adria, Schalotten und hausgemachtem Rotweinessig der Insel Brac

19,00 Eur /14316 Kn

Risotto aus kleinen Kammmuscheln und Garnelen mit Safran
22,00 Eur /165,76 Kn

Gnocchi von GroBmutter Karmela
mit dalmatinischer Tomatensauce, Rucola und Schafskase der Insel Bra¢

19,00 Eur /14316 Kn

Gnocchi von Grofmutter Katica
vegetarische Gnocchi mit Wildgemusemischung und Pesto alla Genovese

19,00 Eur /14316 Kn
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FISCHGERICHTE

Frischer Fisch

aus Tagesfang
(1kg) 85,00 Eur / 715,78 Kn

Hummer auf Fischer-Art
in roter Sauce mit schwarzen Tagliatelle

(350 g) 85,00 Eur / 48974 Kn

Scampi
auf Buzara-Art oder vom Grill

(350 g) 42,00 Eur / 31645 Kn

Oktopus vom Grill

mit Mangold auf dalmatinische Art

(180 ¢ 29,00 Eur / 218,50 Kn

Calamari vom Grill
mit Mangold auf dalmatinische Art

(250 @) 2700 Eur / 20343 Kn

Frittierte Calamari
mit hausgemachten Pommes frites und Aioli aus Mayonnaise und Knoblauch

(250 @) 2700 Eur / 20343 Kn

Gegrillter Schwertfisch

mit Mangold auf dalmatinische Art

(250 g 29,00 Eur / 218,50 Kn

Gemischte Muscheln auf Buzara-Art
raue Venusmuscheln, Miesmuscheln, braune Venusmuscheln,
Vongole (Venusmuscheln)

(500 g) 27,00 Eur / 20343 Kn
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BRACER ERZAHLUNGEN DES CHEFS

*Alle Gerichte sind nach Originalrezepten unserer Grofimuitter Karmela und Katica

mit Liebe zubereitet und bestehen aus Zutaten aus biologischem Anbau.

Dalmatinischer Oktopus-Eintopf und Polenta
32,00 Eur / 24110 Kn

Gulasch nach Art des Chefs

Ochsenschwanz und langsam gegarte Ochsenbackchen in Wein mit Polenta

25,00 Eur /188,36 Kn

Lammfleisch- Pasticada (Schmorbraten]) mit Gnocchi
29,00 Eur / 218,50 Kn

Rinder-Pasticada (Schmorbraten) mit Gnocchi
28,00 Eur / 210,97 Kn

FLEISCHGERICHTE

Filetsteak nach Art des Chefs

mit Ganseleber, Demiglace-Sauce, gratinierten Kartoffeln und Artischocken

(250 g) 40,00 Eur / 30138 Kn

Rumpsteak

mit gratinierten Kartoffeln und Artischocken

(300 g 3700 Bur / 278,78 Kn

Rib-Eye-Steak

mit gratinierten Kartoffeln und Artischocken

(350 g) 39,00 Eur / 293,85 Kn

Heimisches Lammifleisch vom Grill
mit gratinierten Kartoffeln und Artischocken

(350 g) 33,00 Eur / 248,64 Kn

Paniertes Huhn
Panierte Hahnchenstreifen mit hausgemachten Pommes frites

(250 g) 25,00 Eur /188,36 Kn

Lammkoteletts
mit gratinierten Kartoffeln und Artischocken

(350 g) 35,00 Eur / 263,71 Kn



EXTRAS

Oliven
400 Eur / 304 Kn

Butter
100 Eur /753 Kn

Saucen
Ketchup, Senf, Aioli, Mayonnaise
100 Eur /753 Kn

Brot
100 Eur /753 Kn

DESSERTS

Sorbet
10,00 Eur / 75,35 Kn

Pistazienkuchen
8,00 Eur / 60,28 Kn

Semifreddo
8,00 Eur / 60,28 Kn

Hrapacusa- traditionelle Torte der Insel Brac

8,00 Eur / 60,28 Kn

Rozata-Creme Caramel
8,00 Eur / 60,28 Kn

Lavakuchen
8,00 Eur / 60,28 Kn

Speiseeis
2.5 Eur /18,84 Kn



VIELEN DANK FUR IHREN BESUCH!

Wi-Fi: Taverna internet
Passwort: welcomel?2

Der Ausschank von Alkohol an Jugendliche unter 18 Jahren ist verboten.

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten gegentber bestimmten Lebensmitteln, bitten wir Sie, unser Personal vor
der Bestellung darUber zu informieren. Die Preise sind in Kuna und Euro ausgewiesen. Die MwSt. ist im Preis
enthalten. Fester Umrechnungskurs: 1 EUR = 753450 HRK.

Beschwerden Uber den Service kann der Verbraucher schriftlich an die Adresse Riva-Bol d.o.0., Frane Radica 5,
21420 Bol, Kroatien oder per E-Mail an info@tavernariva-bol.com einreichen.

Wenn Sie keine Rechnung erhalten haben, sind Sie nicht zur Zahlung verpflichtet.

Riva - Bol d.o.o.
Frane Radica 5, 21420 Bol, Hrvatska
info@tavernariva-bol.com
021/635236



