TAVERNA

RIVA

MENU
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: Gentili ospiti,
Benvenuti alla Taverna Riva, ristorante con una lunghissima |
tradizione e una cucina unica. ; i
Taverna Riva rappresenta il connubio tra la cucina tradizionale
§ i dellisola di Brac e la cucina dalmata rivista in base ai gusti dellospite
: : i “
E moderno. i
3 ; i |
? : I nostro desiderio & quello di offrire ai nostri ospiti i migliori piatti
‘ :  della tradizione con i migliori ingredienti freschi uniti a un'esperienza g
t unica eaipiv alti standard di servizio propri dello spirito dalmata.
: ; i ‘
f Scoprite con piacere le nostre ricette piv segrete !
: famjglia Elerovic
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ANTIPASTI FREDDI

Prosciutto crudo dalmata nostrano
prosciutto da allevamento biologico con paté di olive nere e pomodori secchi

(100 g 15,00 eur / 13,02 kn

Formaggi selezionati
selezione di formaggi con marmellata di fichi e noci fatta in casa

(100 g 15,00 eur / 13,02 kn

Bistecca alla tartara
secondo la ricetta del nostro chef

20,00 eur /150,69 kn

Tartare di gamberi
secondo la ricetta del nostro chef

20,00 eur /150,69 kn

Carpaccio “Lungomare’
capesante, ostriche e pesce bianco con emulsione di agrumi ed

olio vergine di oliva dai nostri uliveti
20,00 eur /150,68 kn

Carpaccio di Gambero Rosso
gamberi su letto dirucola con crema di limone e arancia
e perle dibalsamico

28,00 eur / 210,97 kn

Gamberi crudi "Taverna”
gamberi dell'Adriatico su letto di rucola con crema di limone
e arancia e perle di balsamico

(5 pezzi) 26,00 eur /19590 kn

Piatto affumicato
tonno affumicato e pesce spada con pomodorini e capperi

(100 g 18 eur /13562 kn

Burrata
con salsa dalmata, origano e olio al prezzemolo e cavolo selvatico

1400 eur /10548 kn

INSALATE

Insalata caprese
pornodorini nostrani, mozzarella, pesto alla genovese

14,00 eur /10548 kn

Caesar salad
pollo, lattuga, pomadorini, uovo, pancetta, scaglie di Grana Padano
stagionato, condimento per insalata e crostini fattiin casa

1700 eur /128,09 kn



Insalata di polpo dalmata
con pomodorini, cipolla, aceto di vino nostrano dellisola di Brac
e olio vergine d'oliva dai nostri uliveti

15,00 eur / 113,02 kn

Insalata di stagione
verdure coltivate biologicamente con aceto di vino nostrano
dellisola di Brac e olio vergine d'oliva dai nostri uliveti

8,00 eur /60,28 kn

/UPPE

Brodo di pesce
con riso e pesce fresco

700 eur / 5274 kn

Brodo di manzo
con una guarnizione di prezzemolo e carote e tagliolini fatti in casa

700 eur / 5274 kn

/uppa rustica di pomodoro
aromatizzata con tisane e servita con mascarpone

700 eur / 5274 kn

ANTIPASTI CALDI

Capesante gratinate
con gamberi e formaggio pecorino dellisola di Brac

(1 pezzo) 9,50 eur / 71,58 kn

Gnocchi con granseola e bottarga di cefalo affumicata
19,00 eur /14316 kn

Risotto nero
con seppie dellAdriatico, scalogno, prosecco e
aceto divino dell'isola di Brac fatto in casa

19,00 eur /14316 kn

Risotto di canestrelli e gamberi allo zafferano
2200 eur /165,76 kn

Gnocchi della nonna Karmela
con insalata dalmata, rucola e formaggio pecorino dellisola di Brac

19,00 eur /14316 kn

Gnocchi della nonna Katica
gnocchi vegetariani con cavolo selvatico e pesto alla genovese

19,00 eur /14316 kn



PESCE

: Pesce fresco
; pescato fresco del giorno

(1kg) 95,00 eur / 71578 kn

Astice alla pescatora
in salsa rossa con tagliatelle nere

(350 g) 65,00 eur / 489,74 kn

Scampi
alla busara o alla griglia

(350 g) 42,00 eur / 31645 kn

Polpo alla griglia

con bietola alla dalmata

(180 g 29,00 eur / 218,50 kn

Calamari alla griglia
con bietola alla dalmata

(250 g) 2700 eur / 20343 kn

Calamari fritti
con patatine fritte e salsa ajoli con maionese e aglio

(250 g) 2700 eur / 20343 kn

Pesce spada arrosto
con bietole alla dalmata

(250 g) 29.00 eur / 218,50 kn

Misto adriatico di crostacei alla busara
’ ! tartufi di mare, cozze, fasolari, vongole

% (500 ¢) 2708 eur / 20343 kn

LA STORIA DEL NOSTRO CHER
f DALLISOLA DI BRAC

*Tutti i piatti sono realizzati secondo la ricetta originale delle nostre nonne Karmela e
Katica e creati con amore e con ingredienti di origine biologica.

Brodetto di polpo dalmata con polenta
32,00 eur / 24110 kn

Spezzatino dello chef
: coda di bue e guanciale di manzo cotto a fuoco lento nel vino con polenta

2500 eur /188,36 kn

Pasticcio di agnello con gnocchi
29,00 eur / 218,50 kn

; Pasticcio di manzo con gnocchi
28,00 eur / 210,97 kn



CARNE

Bistecca dello chef

con fegato d'oca, salsa demi-glace, patate gratinate e carciofi

(250 g) 48,00 eur / 301,38 kn

Ramstek
con patate gratinate e carciofi

(300 g) 3700 eur / 27878 kn

Rib eye steak

con patate gratinate e carciofi

(350 g1 39,00 eur / 283,85 kn

Vitellone nostrano alla griglia
con patate gratinate e carciofi

(350 g) 33,00 eur / 248,64 kn

Pollo impanato
bastoncini di pollo impanati con patatine fritte della casa

(250 g) 25,00 eur /188,36 kn

Costolette diagnello
con patate gratinate e carciofi

(350 g) 3500 eur / 26371 kn

AGGIUNTE

Olive
400 eur / 3014 kn

Burro
100 eur / 753 kn

Salse

ketchup, senape, ajoli, maionese
100 eur / 753 kn

Pane
100 eur / 753 kn



DESSERT

Sorbetto
10,00 eur / 75,35 kn

Dolce al pistacchio
8,00 eur / 60,28 kn

Semifreddo
8,00 eur / 60,28 kn

Hrapacusa
8,00 eur / 60.28 kn

Rozata
8,00 eur / 60,28 kn

Lava cake
8,00 eur / 60,28 kn

Gelato
25eur /18,84 kn



GRAZIE PER LA VOSTRA VISITAL

Wi-Fi: Taverna internet
Password: welcomel2

E vietata la somministrazione e il consumo di alcol da parte di persone di et inferiore i 18 anni.
Se avete allergie e intolleranze alimentari, vi preghiamo di informare il nostro staff prima di ordinare.
| prezzi sono espressiin kune e in euro. LIVA & inclusa nel prezzo. Tasso di conversione fisso:
1 EUR = 753450 HRK.
| reclami sui servizi possono essere presentati dal consumatore per iscritto all'indirizzo Riva-Bol d.o.o., Frane
Radica 5, 21420 Bol, Croazia o all'indirizzo e-mail info@tavernariva-bol.com.
Se non avete ricevuto una fattura, non siete tenuti a pagare.

Riva - Bol d.o.o.
Frane Radica 5, 21420 Bol, Hrvatska
info@tavernariva-bol.com
021/635236



