TAVERNA

RIVA

SPEISEKARTE
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; Liebe Gaste, ;
¢ herzlich willkommen in der Taverna Riva, dem Restaurant mit der |
langsten Tradition und einzigartiger Kuche.
i Die Taverna Riva ist eine Verbindung aus traditioneller Kochkunst der
: i Insel Brac und der dalmatinischen Kuche, die dem modernen Gast
] ; X H |
E angepasst ist. i
3 ; : |
? Unser Wunsch ist es, unseren Gasten die besten traditionellen i
‘ . Gerichte aus feinsten frischen Zutaten anzubieten, verbunden mit |
¢ einem einzigartigen Erlebnis und einem erstklassigen Service, der
: von unserer dalmatinischen Gastfreundschaft gepragt ist. ?
; . L . . ;
i Geniefden Sie die Entdeckungsreise durch unsere geheimen i
Rezeptel
; familie Lterovic
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KALTE VORSPEISEN

KALTE FLEISCH- UND WURSTPLATTE

Geraucherter Rohschinken Prsut, Speck,
Schweinenacken Budola

(100 g)13,00 €

AUSWAHL AN KASESORTEN

Kuhkase, Schafskase, Gorgonzola und
harter Ziegenkase mit Fruchtmarmelade

(100 g)13,00€

OKTOPUS AUF DALMATINISCHE ART

mit Zwiebeln, Kirschtomaten, Zwiebeln,
hausgemachtem Essig von der Insel und
nativem Olivenol aus Familienbetrieben

1500 €

RAUCHERPLATTE

geraucherter Thunfisch und Schwertfisch mit
Rogen von der kalifornischen Regenbogenforelle
und dem Wandersaibling

18,00 €
CARPACCIO DI GAMBERI ROSSO
frische rote Garnelen mit Lachsrogen
(80g)3200€
SCAMPI CARPACCIO

mit Lachsrogen
(80g) 2500 €

GARNELENTATAR

Tiger Garnelen und rote Garnelen
(80g)1800 €
RINDERTATAR
nach Chefkochrezept
(M0 g) 16,50 €

BURRATA
mit Pinienkernen, Salsa und gronem Ol

1200 €

KAVIAR PRUNIER
(10 g)1800 €



WARME VORSPEISEN

TAGLIATELLE MIT MEERESFRUCHTEN

Fleisch von der Miesmuschel, Garnele, glatten
Venusmuschel, Teppichmuschel, raven
Venusmuschel und vom Shrimp

2200 €

GNOCCHI MIT DEM SPEISEKREBS GROSSE SEESPINNE

Krebsfleisch in Wei3wein mit Salsa

1800 €

GNOCCHI MIT DALMATINISCHER SALSA

Salsa mit Tomaten vom lokalen Anbau auf der Insel Brac

1700 eur

MIX RAVIOLI

Ravioli mit Streifenbarbe, dem Speisekrebs Grofie
Seespinne und Kalmar in einer Garnelen- und Scampisauce

2000 €

GELBES RISOTTO
mit Scampi, Garnelen, kleinen Jakobsmuscheln und Safran

2000 €

SCHWARZES RISOTTO

Fleisch und Tinte vom Tintenfisch

1800 €

SUPPEN

RINDERSUPPE

mit Petersilie, Karotten und hausgemachten Nudeln

700 €

TOMATENSUPPE

Tomaten von der Insel Brac mit Krauterschnaps
und Mascarpone

900€

BOUILLABAISSE

Fischsuppe mit raven und glatten Venusmuscheln,
Shrimps und Magerfischfilet

2200 €
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SPEZIALITATEN DES HAUSES

LANGUSTE NACH FISCHER ART

mit Tomatensauce mit Weif3wein, Oliven,
Kapern und Tagliatelle

(350 g} 59,00 €
GEPULTES HUMMERFLEISCH

mit Tagliatelle und Lachsrogen

(150 g) 68,00 €

BUZARA “TAVERNA"

Teppichmuscheln, glatte Venusmuscheln,
Miesmuscheln, Scampi und Garnelen und
Languste mit Wei3wein und Cognac

- fur 2 Personen (1kg) 118,00 €

LANGUSTENSCHWANZ MIT CAPESANTE SPIESS

Langustenschwanz vom Grill mit Jakobsmuschelspief3
im Speckmantel und Wokgemuse

(300 g) 8500 €

FLUNDERFILET MIT TRUFFELSAUCE
mit Wokgemuse

(250 g) 38,00 €

WOLFSBARSCHFILET
mit Scampisauce und WokgemUse

(250 g) 38,00 €



FISCHGERICHTE

FRISCHER FISCH - GUTERKLASSE 1
vom Grill

(1kg) 8500 €
SCHWERTFISCH

vom Grill mit Mangold und Kartoffeln

(250 g) 26,00 €

WOLFSBARSCH
vom Grill mit Mangold und Kartoffeln

(300-350 g) 24,00 €
ZAHNBRASSE

vom Grill mit Mangold und Kartoffeln

(400-600 g) 42,00 €

CALAMARES

vom Grill mit Mangold und Kartoffeln

(250 g) 23,00 €

FRITTIERTE CALAMARES
mit hausgemachten Pommes frites

(250 g) 20,00 €

OKTOPUS

vom Grill mit Mangold und Kartoffeln

(180 g) 26,00 €

FLEISCHGERICHTE

LAMMKOTELETTS

vom Grill mit WokgemUse oder mit
hausgemachten Pommes frites

(350 g1 28,00 €

RIB-EYE
mit WokgemUse oder mit hausgemachten Pommes frites

(350 g) 32,00 €

HAHNCHENROULADE
mit WokgemUse oder mit hausgemachten Pommes frites

(300 gl 26,00 €



SALATE

SALAT BRAC
frische Gurke, Tomaten und Zwiebeln

6.00€

CAPRESE SALAT
Tomaten aus der Region, Mozzarella, Pesto alla Genovese

10,00 €

SALAT DER SAISON

GemUse aus biologischem Anbau mit hausgemachtem
Essig von der Insel Brac und nativem
Olivendl aus Familienbetrieben

600 €
MIX OLIVEN-RUKOLA

6.00€

ANGEMACHTES KRAUT MIT BOHNENSALAT
500€

BEILAGEN

WOKGEMUSE
6.00 €

MANGOLD AUF DALMATINISCHE ART
6.00 €

HAUSGEMACHTE POMMES FRITES
| 600€

SAUCEN

GRUNE PFEFFERSAUCE
| 400 €

TRUFFELSAUCE
6,00 €



NACHSPEISEN

HASELNUSS SEMIFREDDO
6,00 €

BESCHWIPSTE FEIGEN
Feigen, gekocht in Rotwein mit Vanilleeis

700 €

FRITTIERTES VANILLEEIS
700 €

TORTE HRAPACUSA
1200 €

TORTE LEDENI VJETAR
700 €

LAVA CAKE
1000 €



VIELEN DANK FUR IHREN BESUCH!

Wi-Fi: Taverna internet
Passwort: welcomel?2

Der Ausschank von Alkohol an Jugendliche unter 18 Jahren ist verboten. Bei Allergien und Unvertraglichkeiten
gegenUber bestimmten Lebensmitteln, bitten wir Sie, unser Personal vor der Bestellung darGber zu informieren.
Die Preise sind in Euro ausgewiesen. Die MwSt. ist im Preis enthalten. Beschwerden Uber den Service kann der
Verbraucher schriftlich an die Adresse Riva-Bol d.0.0., Frane Radica 5, 21420 Bol, Kroatien oder per E-Mail an info@
tavernariva-bol.com einreichen. Wenn Sie keine Rechnung erhalten haben, sind Sie nicht zur Zahlung verpflichtet.

Riva - Bol d.o.o.
Frane Radica 5, 21420 Bol, Hrvatska
info@tavernariva-bol.com
021/635236



